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Meeresfrüchte satt 
 

In Olivenöl geschwenkter Oktopus 
Auf Salat von blanchiertem Blattspinat, 

rotem Spitzpaprika, eingelegten, getrockneten Tomaten, 
Kapern, roten Zwiebeln, Knoblauch und Staudensellerie 

Angemacht mit Meersalz, Pfeffer aus der Mühle, 
Limettensaft und Olivenöl 

 
Miesmuscheln und Vongole 

Angeschwitzt in Olivenöl, Zwiebel und Knoblauch und 
frischem Thymian 

mit Noily Prat, Cognac und Weißwein und Gemüsefond 
abgelöscht 

angerichtet auf Strozzapreti 
mit ihrem eigenen, mit passierten Tomaten vermengtem 

Fond 
 

pochierte Jakobsmuscheln auf 
braissiertem Chicoree mit Tomatenfleischwürfel, 

Frühlingszwiebel, Ingwer und Estragon 



 
 
 

Scheiben vom gedämpften Langustenschwanz 
Auf Kartoffel / Sellerie/ Wasabipürre 

Mit gebratenen Kräutersaitlingen und grünem Spargel 
Mit Hummerrahmsoße 

 
Tarte Tartin mit Vanilleeis 

Und Himbeerragout 
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